
 
REPAS DE NOEL  

 
ENTREE 

Assiettes de foie gras et son chutney d’oignons 
Assiettes veggie (Samoussa de légumes, choux rouges, salade verte, croutons, pickles d’oignons) 

Assiettes de saumon fumé et son beurre maitre d’hôtel 
Feuilletés aux crevettes et aux cabillauds 

 
PLATS 

Suprême de poulet sauce forestière 
Cœur  de merlu à l’antillaise 

Pommes foréstine 
Gratin de cardon maison 

 
FROMAGE 

Yaourt à l’orange sanguine 
Assiettes de fromage (St maure de Touraine, Tomme de brebis aromatisé à la truffe) 

Faisselles coulis de fruits rouges 
 

DESSERT 
Donut’s de Noël 

Sablé mangue coco et son opalline 
Clémentines bio 

 

 
 


